KUNSTHAL ROTTERDAM

Een plek voor inspiratie en ontmoetingen

Evenementen Vergaderingen Kunsthalcafé Tentoonstellingen



OVER DE KUNSTHAL

Bent u voor uw (zakelijke) evenement op zoek naar een bijzondere locatie in een dynamische
omgeving, dan bent u bij de Kunsthal aan het juiste adres.

De Kunsthal is ontworpen door de wereldberoemde architect Rem Koolhaas samen
met het Rotterdamse architectenbureau OMA (Office for Metropolitan Architecture). De
architectuur trekt direct grote internationale aandacht door onder meer het vernieuwende
materiaalgebruik, de situering van de ingang en de steile hellingbanen. Het stoere gebouw
biedt zeven verschillende tentoonstellingshallen, een karakteristiek Auditorium en een
sfeervol Kunsthalcafé.

Een plek voor inspiratie en ontmoetingen.



ZALEN

Auditorium
Oppervlakte 600 m?
Theateropstelling 320 / 200 pers.

Vergaderopstelling
Receptie

Walking dinner

Sit down dinner
Buffet style

Feest

KunsthalLAB

45 m?

20 pers.

VIP room

45 m?

12 pers.

Daktuin

250 m?

50 pers.

Kunsthalcafé

280 m?

350 pers.
300 pers.
110 pers.
300 pers.

350 pers.

Auditorium KunsthalLAB VIP room Daktuin
Dag €2.500 €500
Avond €3.000 €750
Dagdeel €300 €300

Op maandag en na 17.30 uur is de Kunsthal gesloten voor publiek en exclusief geopend
voor uw evenement.

Exclusieve
openstelling
tentoonstelling

€1.000

€1.000



AUDITORIUM

Het Auditorium is een schuin oplopende zaal met 320 gekleurde Matrix Krueger stoelen.
Bent u met een kleiner gezelschap, dan kan de zaal intiemer worden gemaakt naar een
capaciteit van 200 zitplaatsen.

Het Auditorium is zeer geschikt voor het geven van presentaties, lezingen, filmvertoningen
en muziek- en dansoptredens.

In de zaal is de volgende standaard techniek aanwezig: beamer, projectiescherm, laptop,
1 handheld, 1 headset, katheder en afkijkscherm.



VIP ROOM DAKTERRAS

KUNSTHALLAB



KUNSTHALCAFE

In het Kunsthalcafé kunt u terecht voor ontbijt, lunch, diner, hapjes en drankjes voor uw
receptie of feest.

Het diner kan worden geserveerd als walking dinner, sit down dinner of in buffet style.
Met kunst in en rondom het café en een ruim terras heeft het Kunsthalcafé haar eigen

unieke sfeer. Het team van Vermaat verzorgt de catering en heeft ruime ervaring in het op
maat organiseren van alle soorten ontvangsten.
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Kunsthal en Vermaat

De vaste horecapartner van de Kunsthal is Vermaat. Samen creéren we jouw wereld. Elk event met
een eigen touch. Dit staat elke dag centraal in alles wat we doen. Van concept tot realisatie, van
stijl tot smaak en van service tot ambiance. Benieuwd waar we jouw wereld van smaak allemaal
kunnen vormgeven? Laat je inspireren door deze brochure.

Onze visie is om onze gasten en opdrachtgevers te helpen een positieve impact te maken. Door het
maken van mooi, heerlijk en verantwoord eten, in een omgeving die energie geeft. Met ambitieuze
én meetbare doelstellingen, gericht op gezondheid, milieu en sociale impact van onze maaltijden,
zorgen we ervoor dat onze inspanningen positieve verandering creéren.

Op de volgende pagina’s vind je menusuggesties en voorbeelden hoe de arrangementen zijn
opgebouwd. Het daadwerkelijk gepresenteerde food op jouw event kan daarvan iets afwijken.
Er wordt namelijk elk event weer een bewuste keuze gemaakt door de chef, om zo min mogelijk
waste te creéren, ingrediénten uit het seizoen te gebruiken en lokale producten waar mogelijk
zoveel mogelijk in te zetten. Voor meer informatie vraag gerust ons complete foodbook op.
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ONTBUT

Een vroege sessie? Deze arrangementen zorgen ervoor dat uw gasten de dag fris en gezond
kunnen starten. Onderstaande arrangementen zijn te reserveren voor groepen vanaf 10 personen.
Naast onze arrangementen hebben we ook allerlei losse gerechten die uitstekend als ontbijt
geserveerd kunnen worden.

Medium Ontbijt

Afgebakken mini broodjes, mini croissants, vanmenno landbrood & desembrood
Gevarieerde luxe kaassoorten zoals brie en oude kaas

Fijne vleeswaren zoals beenham, kipfilet en rookvlees

Zoet beleg zoals jam en pindakaas

Natuurlijk ontbreken kwark, granola, vers fruit en een gekookt eitje niet!

Deluxe ontbijt

Afgebakken mini broodjes, mini croissants vanmenno landbrood & desembrood Brioche brood
Gevarieerde luxe kaassoorten zoals brie, boerenkaas en Old Rotterdam

Fijne vleeswaren zoals gedroogde ham, rosbief en ossenworst

Gerookte zalm met créme fraiche en kruiden

Zoet beleg zoals jam, pindakaas en roomboter

Verse sappen
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KOFFIE ONTVANGST EN PAUZES

Cookie time

Roomboterkoekjes

Chocolate chunk cookie

White chocolate raspberry cookie
Oatmeal raisin, Sicilian lemon cookie

Voor de zoete trek
Pastel de nata
Lemon cakes
Gesorteerd gebak
Petit fours

Petit fours met logo

Energy break

Bananenbrood

Vegan en suikervrije taartjes van Sue zoals tiramisu, snikkert, aardbeien kokos,
frambozen cheesecake en salted caramel
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In het Kunsthalcafé presenteren wij onderstaande lunches vanaf buffet en statafels. Wij werken
met producten uit het seizoen, hieronder treft u per arrangement een suggestie van de invulling.

KUNSTHAL BASIS LUNCH 15.00
e Goed belegde broodjes
e Melk en fruitsappen

MUSEUM LUNCH (VEGA) 17.25
e Diverse broodsoorten met vegetarisch beleg, zoals avocado of pompoenhummus

e Warme snack of soep van het seizoen

e Melk en verse sappen

HOBOKEN LUNCH 20.00
e Diverse broodsoorten met luxe beleg, zoals verse tonijn, pastrami of gegrilde groenten
e Warme snack of soep van het seizoen

e Verse minisalade

e Melk en verse sappen

VEGAN LUNCH 24.00
e Vegan bowl met geroosterde bloemkool, kikkererwten, quinoa met citroen en tahina

e Zuurdesem met groente spread, gepofte tomaat en peterselie

e VanMenno landbrood met zoete aardappelspread en geroosterde groenten

e \Verse sappen en seizoen smoothies
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Voorafgaand aan een tentoonstellingsbezoek, tijdens een vergadering of na een presentatie
proosten met uw gasten onder het genot van een hapje en een drankje? We hebben verschillende
borrelhappen voor uw gasten. Koude snacks worden op tafel geplaatst, warme snacks worden
door ons personeel uitgeserveerd.

KUNSTHAL BORREL 20.85
e Tafelgarnituur: gemarineerde olijven en pikante notenmix
e Warme hapjes (3 p.p.)

Kalfsbitterballen met mosterd

VEGA BORREL 20.85
e Tafelgarnituur: gemarineerde olijven en pikante notenmix
e Warme hapjes (4 p.p.)
Mini groente loempia’s met koriander-chili saus, falafel met raitta, krokante
kaasstengel met mosterd-mayonaise

ROTTERDAMSE KROKETTEN 20.85
e Tafelgarnituur: gemarineerde olijven en pikante notenmix
e Assortiment mini kroketjes in de smaken (4 p.p.)

Vis, vlees en groenten met fijne mosterd en kruidenmayonaise
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DINERBUFFET

Uw bijeenkomst onderbreken of afsluiten met één van onze smaakvolle buffetten? Hieronder vindt
u een voorbeeld van één van onze vele buffetten. Uiteraard houden wij rekening met allergieén en
hebben wij altijd een vegetarische optie.

Voorgerechten
Heirloom tomaten salade, avocado, sinaasappel & basilicum

Salade van witlof, roodlof, spinazie, blauwe kaas, walnoten,
verse vijgen & balsamico

Spelt salade met geroosterde paprika, zwarte olijven,
bosui, oregano & feta

Biologisch brood van vanmenno met rode bieten hummus
met hazelnoten en Muhammara

% %k %k

Hoofdgerechten
Met Za'atar geroosterde hele bloemkool met frisse kruidenmayonaise

Geroosterde aubergine, Griekse yoghurt, pijnboompitten &
granaatappel op tabouleh van quinoa en lijnzaad

Aardappelen en aardperen uit de oven met citroen,
kalamata olijven en salie

Vegetarische groenten paella met tomaat en artisjokken
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SIT DOWN DINNER

Onze keukenbrigade serveert dagelijks wisselende gerechten en stelt graag met zorg een menu
voor u samen. Hieronder vindt u voorbeeld ter inspiratie. Een diner is mogelijk van 2 tot 4 gangen.
Een sit-down dinner op maat verzorgen wij voor groepen vanaf 20-110 personen. Bij alle diners
serveren wij brood vanmenno met gezouten roomboter.

Taart van pompoen

créme van gedroogde tomaat, gebrande avocado, tomatenpoeder en
krokante aardappel chips

k%%

Gegrilde entrecote

geglaceerde knolselderij, geroosterde bosui, grove mosterdpuree en
krokant van oude kaas

%k %%k

Bastogne koekkruim, vanille hangop, gebrand eiwit,
gesuikerde noten en anijskruid
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WALKING DINNER

Onderstaande gerechten bieden u inspiratie van onze walking dinners. Het zijn 5-7 kleine gerechten
die handzaam geserveerd worden, zodat uw gasten de gerechten staand en/of in een flexibele
setting kunnen eten. Hierbij plaatsen we graag de kanttekening dat walking dinners beschikbaar
zijn voor groepen vanaf 20-300 personen.

Geroosterde bospeen
hummus, gepofte prei, creme van bosui, krokante ui en granaatappel

~ Geroosterde biet )
zoetzuur van chioggia biet, zilverzuring, dashi boter en gepofte quinoa

Zoete aardaipelsoe
créme fraiche, kokos en limoen

Gebakken rode poon
kokosrijst, bimi, baby paksoi en curry

Pompoen gnocchi
pompoencréme, paddenstoelen, truffeljus en gepofte pompoenpitten

Triffle van gezouten karamel
gesuikerde noten, koffiekruim, kokosijs en een schuim van hangop
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TENTOONSTELLINGEN

Een bezoek aan één van de tentoonstellingen is een inspirerende aanvulling op uw
evenement.

U kunt ervoor kiezen om uw gasten een rondleiding door de tentoonstellingen aan te
bieden, gidsen verspreid over de tentoonstelling te laten plaatsnemen of een bezoek op
eigen gelegenheid. Dit bezoek kan zowel binnen als buiten de openingstijden plaatsvinden.

De Kunsthal presenteert jaarlijks met 20 tentoonstellingen een gevarieerd en contrastrijk
programma. Door het afwisselende aanbod is uw bezoek aan de Kunsthal altijd verrassend.
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PARKEREN EN BEREIKBAARHEID

Adres

Kunsthal Rotterdam
Museumpark, Westzeedijk 341
3015 AA Rotterdam

Parkeren

U kunt parkeren in de Parkeergarage Museumpark, op 5 minuten loopafstand van de Kunsthal.
Parkeergarage Museumpark

Museumpark 323015 CX Rotterdam

Openbaar vervoer vanaf Rotterdam Centraal
Tram 8 (richting Spangen) halte Kievitslaan of Vasteland, 1 minuut lopen.
Tram 7 (richting Willemsplein) halte Westplein, 4 minuten lopen.
Metrostations Eendrachtsplein of Leuvehaven, 7 minuten lopen.
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TOT IN DE KUNSTHAL!

Wilt u meer informatie over de mogelijkheden of wilt u een afspraak maken om langs te komen?
Neem dan contact met ons op via onderstaande contactgegevens. Wij ontmoeten u graag!

Mieke Sicking

Evenementen en ontvangsten
010 - 44 00 322
sicking@kunsthal.nl

Daniélle van der Voort
Accountmanager Events

06 - 14 44 88 90
d.vandervoort@vermaatgroep.nl

Marie Cécile Thijs, His Majesty 2011
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